
Tapas frias / kalte Tapas
1. Alioli  (hausgemachte Knoblauchmayonaise)  .................................................................... c/i 
2. Aceitunas (Oliven grün und/oder schwarz)  .........................................................................  9
3. Pimientos de piquillo (eingelegte, gegrillte Paprika)  ..............................................................
4. Queso de oveja en escabeche (eingelegter Schafskäse)  .....................................................  
5. Boquerones en vinagre (in Essig eingelegte Sardellen)  .....................................................  b
6. Chorizo (Paprikawurst)   .........................................................................................  1/2/3/5/f/g
7. Salchichón (spanische Salami)  .............................................................................. 1/2/3/5/f/g
8. Jamón serrano (Serranoschinken)  ........................................................................................
9. Queso Manchego (Hartkäse aus Kuh-, Ziegen- u.Schafsmilch)  ..........................................  2/g
10. Pimientos  (gegrillte Paprika mit Schafskäsecreme) ...........................................................  g
11.	Ensalada	de	atún	(spanischer	Kartoffel-Thunfischsalat)	 ................................................ c/d/i
12. Salpicón (Meeresfrüchtesalat)  .........................................................................................  b/n
13. Plato mixto (gemischter Tapasteller)  ........................................................ 1/2/3/5/b/c/d/f/g/i/n
14. Brot pro Person.................................  ................................................................................... a
Tapas caliente / warme Tapas
19. Patatas alioli (Kartoffelecken mit Alioli)  .............................................................................. c/i
20. Patatas bravas (Kartoffelecken mit scharfem Tomatendip)  ...................................................
21. Papas arrugadas (Runzelkartoffeln mit Mojos)  ......................................................................
22. Champiñones al ajillo (Champignons in Knoblauchöl)  ..........................................................
23.	Muslitos	(Krebsfleischbällchen	mit	Alioli)	 ................................................................1/a/b/c/d/f
24. Espinaca con almendras (Spinat mit Mandeln)  ...............................................................  g/h
25. Tortilla española (Kartoffelomelett mit Alioli)  ...................................................................... c/i
26. Tortilla espinaca (Spinatomelett mit Alioli)  ................................................................... c/i/g/h
27. Dátiles con bacón (Datteln im Speckmantel)  ......................................................................  2
28. Pimientos de padrón (kleine gebratene Paprikschoten)  ........................................................
29. Chorizo al vino (pikante Paprikawurst in Rotwein) ..................................................  1/2/3/5/g
30. Queso de oveja frito (Schafskäse im Biertieg auf Tomatensauce)  .......................................  1/a
31. Pinchito de pollo (Hähnchenspieß auf Mojos)  .......................................................................
32.	Albóndigas	(Hackfleischbällchen	mit	Tomaten-	oder	Sherryrahmsauce)	 ......................... a/c/g
33. Pollo al curry (Hähnchen in Currysauce)  ............................................................................  g
34. Pinchito de cordero (Lammspieß auf roter Mojo)  ..................................................................
35. Pisto al horno (Gemüsetöpfchen mit Schafskäse überbacken)  ...............................................
36.	Calamares	a	la	romana	(Tintenfischringe	im	Bierteig	mit	Alioli)	 ..................................... 1/a/c/i
37. Queso de cabra al horno (Ziegenkäse mit Honig aus dem Ofen)  ..............................................
38. Gambas a la romana (Garnelen im Bierteig mit Alioli)  ..................................................  1/a/b/c/i
39. Gambas al ajillo (geschälte Garnelen in scharfem Knoblauchöl)  ............................................  b
40. Gambas a la andaluza (geschälte Garnelen in scharfem Tomatem-Weißweinsud)  ...........  b
42. Pulpo a la gallega (Krake auf Kartoffelbett mit grobem Meersalz und Olivenöl)  ....................  n
43. Boquerónes en timbura (Sardellen in Timburateig mit Alioli)  ................................................  a/d
45. Pollo en salsa de ajo (Hähnchenkeulen o. Knochen in Knoblauchsoße und Kartoffelecken) .. i
46. Pollo al jeréz (Hähnchenkeulen o. Knochen in Sherryrahmsauce und patatas)  ...................  g 
47. Queso de oveja al horno  (Schafskäse auf Spinat und Tomatensauce aus dem Ofen)  .....  g 
60. Pimientos queso (gegrillte Paprika mit Schafskäsecreme) .................................................  g
Paella (ab 2 Personen)
50. Paella valenciana pro Person (Paella mit Meeresfrüchten und Hühnchen) ..................  1/b/n 
51.  Paella marinerapro Person (Paella mit Meeresfrüchten und Fisch) ...........................  1/b/d/n
Postre / Dessert
70. Crema catalana (Vanillecreme mit Anis und karamellisiertem Zucker) .............................  1/g
Getränke „ToGo“
Hausgemachte	Sangria	mit	Obst	in	Glasflasche	(Apfel,	Orange,	Traube)	 ........................... 0,3 l
Hausgemachter Limoncello   ................................................................................................0,25 l

kocht auch vor Ihrer Haustür...

... Ihrem Garten ... Ihrer Firma ... usw...

Kontakt: Martina Kowtun
Mobil  0176 62 77 03 56
EinfachLecker.Tapas@gmail.com
www.Tapas-Heusenstamm.de

Ihr individuelles Catering
... ab 20 Personen mit dem  
 Hänger vor Ort
... ab 6 Personen gerne  
 als Lieferservice
... Preise auf Anfrage

Zeichenerklärung Zusatzstoffe:
1 = Farbstoffe 
2 = Konservierungsstoffe
3= Antioxidationsmittel
4 = Säuerungsmittel
5 = Stabilisatoren
6 = Süßstoffe
7 = Aromastoffe
8 = Chinin
9 = Geschmacksverstärker

Zeichenerklärung Allergene: 
a = Glutenhaltiges Getreide
b = Krebstiere ( Shrimps ...)
c = Eier 
d = Fische
e = Erdnüsse /  
f = Sojabohnen
g = Milch
h = Schalenfrüchte ( Nüsse ) 
i = Sellerie
j = Senf 
k = Sesamen
l = Schwefeldioxid
m = Lupinen
n = Weichtiere 
      ( Muscheln, Tintenfisch ...)


